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	№

п/п
	мероприятия
	дата
	контролер

	1.
	Проверка состояния и содержания

помещений и мытья посуды
	    раз  в
    четверть
	директор

	2.
	Контроль за прохождением

медицинского осмотра персонала

кухни
	    два раза в

     год

год
	директор

	3.
	Генеральная уборка помещений

	    раз в месяц
	завхоз

	4.
	Уборка шкафов

	    раз в
    неделю
	завхоз

	5.
	Суточная проба

	    ежедневно
	директор
профком

	6.
	Контроль за документацией

	    ежедневно
	директор

	7.
	Контроль за санитарной одеждой

	    раз в
    четверть
	директор


	8.
	Наличие медицинской книжки

	    раз в четверть
	директор

	9.
	Выполнение санитарных норм и правил всеми работниками
	    постоянно
	директор

	10.
	Контроль за курсовой гигиенической 
подготовкой персонала
	    1 раз в два
     года
	директор

	11.
	Контроль за исправностью оборудования
	    постоянно
	завхоз

	12.
	Контроль за достаточностью инвентаря, посуды, моющих и дезинфицирующих средств
	    постоянно
	завхоз

	13.
	Проведение инструктажа по соблюдению
техники безопасности
	2 раза в год
	директор

	14.
	Контроль за качеством питьевой воды

	    2 раза в год
	директор

	15.
	Контроль за качеством поступающей продукции
	     постоянно
	Директор
повар

	16.
	Контроль за хранением продуктов питания
	     Постоянно

	директор

	17.
	Контроль температурного режима в холодильном оборудовании

	     ежедневно
	повар

	18.
	Контроль за качественным и количественным составом рациона питания
	     ежедневно
	директор
профком

	19
	Контроль за витаминизацией блюд
	     ежедневно

	директор

	20.
	Контроль за наличием аптечки для оказания первой медицинской помощи
	     постоянно
	директор

фельдшер ФАП

	21.
	Контроль за проведением дератизации


	     2 раза в год
	директор


